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Marboue - Restaurant scolaira

Semaine du 18/03 au 24/03
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| Carottes ripé Salad rt |
HORS D'CEUVRE Animation : Berne 22 e_s Lraaet RFCe Ye S
citron crolitons
Rosti de pommes de Gratin de choux et _
Wings de poulet terre au jarret et pommes de terre aux Blanquette de volaille Coquille de poisson
fromage ceufs
PLAT CHAUD '
ET GARNITURE !
Gratin de chou-fleur Salade verte - Petits pois Poélés de legumes
PRODUIT LAITIER Fromage
Torsade fagon pain e .
DESSERT Quatres-quarts Suisse Pana cotta Fruit frais Oeufs au lait
Les viandes entigres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans votre restaurant sont 100% Prodult de saison g w0 i o
I francaises. Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison Retrouvez l'ensemble des menus sur
(H[& MIA M! o licetiniom LA CHEFFE VOUS SOUHAITE
jq : Producteurs locaux :::; ;:i:::‘i’ee t:lea ;: :;l.?:u‘::t t::i:::;;s:ede /:. Dessert maison \ Menu végétarien :‘ RI: : UN BON APPE’TlT |

Code 2 saisir : MARBOUE

Ce menu pourra étra modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service limposent.



