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Sasns Marboue - Restaurant scolaire

Semaine du 11/03 au 17/03

Convivio |

HORS D'CEUVRE Crudités rapdes waiking d.e i) 3 Sgl:a.de dg-pé tes, Crépe au fromage
maison macedaine et surimi
L
Pates bolognaise Clisee :Zizzglet S Saucisse R&ti de porc Tajine aux ceufs L
PLAT CHAUD |
ET GARNITURE
Haricots verts Lentilles Gratin de chou-fleur Semoule [
| |

I ]

PRODUIT LAITIER Fromage
=
DESSERT Yaourt aux fruits Cookies P Créme aux ceufs Fruit frais Salade de fruits frais
Les viandes entigres de pore, beeuf, volallle et dinde servies dans votre restaurant sont 100% Produit de saison RN [ —
frangaises. Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison Retrouvez l'ensemble des menus sur
[H(&MI A M.’ e licetoom. LA CHEFFE VOUS SOUHAITE

1 Producteurs locaux -4 Tout ou partie de ce plat est composé de "5 Dessert maison Menu végétarien il - ~ 1
A !: :i produit issu de I'agriculture biologique Y & -K UN BON APPETIT !

Code a saisir : MARBOUE

Ce menu pourra &tre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



